


РОССТАНДАРТ 

Федеральное бюджетное учреждение 

«Государственный региональный центр стандартизации, 

метрологии и испытаний в Омской области»  
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Приложение к Заключению  

о состоянии измерений в лаборатории 

№ 038-ИЛ-24 от 28 ноября 2024 г. 

на 4 листах, лист 1 

 

ПЕРЕЧЕНЬ ОБЪЕКТОВ И КОНТРОЛИРУЕМЫХ В НИХ ПОКАЗАТЕЛЕЙ 

 

Производственно-испытательная лаборатория ООО «Омский майонезный завод» 
(наименование лаборатории и организации-заявителя) 

 

 
 

№ 

п/п 

Наименование 

объекта испытаний 

(измерений) 

Наименование 

определяемого 

(измеряемого) показателя 

(характеристики) 

Нормативные правовые акты и документы по стандартизации  

(№ и наименование) 

регламентирующие 

требования к измеряемому 

(контролируемому) 

показателю объекта 

регламентирующие методики (методы) измерений  

и (или) методы испытаний 

 

1 2 3 4 5 

1 Майонезы и соусы 

майонезные 

Органолептические 

показатели 

ГОСТ 31761-2012 

Майонезы и соусы 

майонезные. Общие 

технические условия 

ГОСТ 31762-2012 Майонезы и соусы майонезные. Правила 

приемки и методы испытаний, п.4.2 

Массовая доля влаги Анализатор влажности «ЭЛВИЗ 2». Руководство по выполнению 

измерений на анализаторе влажности «ЭЛВИЗ 2» 

Массовая доля жира ГОСТ 31762-2012 Майонезы и соусы майонезные. Правила 

приемки и методы испытаний, п.4.8 

Кислотность ГОСТ 31762-2012 Майонезы и соусы майонезные. Правила 

приемки и методы испытаний, п.4.13 

Стойкость эмульсии ГОСТ 31762-2012 Майонезы и соусы майонезные. Правила 

приемки и методы испытаний, п.4.15 



на 4 листах, лист 2 

1 2 3 4 5 

Масса нетто ГОСТ 8.579-2019 

Государственная система 

обеспечения единства 

измерений (ГСИ). 

Требования к количеству 

фасованных товаров при 

их производстве, 

фасовании, продаже и 

импорте 

ГОСТ 8756.1-2017 Продукты переработки фруктов, овощей и 

грибов. Методы определения органолептических показателей, 

массовой доли составных частей, массы нетто или объема, п.6 

2 Кетчупы и соусы 

томатные 

нестерилизованные 

Органолептические 

показатели 

ГОСТ 32063-2013 

Кетчупы. Общие 

технические условия 

ТУ 10.39.17-018-43964895-

2020 Продукты томатные 

концентрированные. 

Технические условия 

ГОСТ 8756.1-2017 Продукты переработки фруктов, овощей и 

грибов. Методы определения органолептических показателей, 

массовой доли составных частей, массы нетто или объема, п.5 

Массовая доля сухих 

веществ 

ГОСТ ISO 2173-2013 Продукты переработки фруктов и овощей. 

Рефрактометрический метод определения растворимых сухих 

веществ 

Массовая доля титруемых 

кислот 

ГОСТ ISO 750-2013 Продукты переработки фруктов и овощей. 

Определение титруемой кислотности 

Массовая доля хлоридов ГОСТ 26186-84 Продукты переработки плодов и овощей, 

консервы мясные и мясорастительные. Методы определения 

хлоридов (аргентометрический метод по Мору) 

Масса нетто ГОСТ 8.579-2019 

Государственная система 

обеспечения единства 

измерений (ГСИ). 

Требования к количеству 

фасованных товаров при 

их производстве, 

фасовании, продаже и 

импорте 

ГОСТ 8756.1-2017 Продукты переработки фруктов, овощей и 

грибов. Методы определения органолептических показателей, 

массовой доли составных частей, массы нетто или объема, п.6 

3 Горчица пищевая 

готовая, приправа 

острая «Аджика 

«Кавказская», хрен 

столовый, маринады 

Органолептические 

показатели 

СТО 43964895-002-2010 

Приправы пищевкусовые 

ГОСТ 8756.1-2017 Продукты переработки фруктов, овощей и 

грибов. Методы определения органолептических показателей, 

массовой доли составных частей, массы нетто или объема, п.5 

Массовая доля сухих 

веществ 

ГОСТ ISO 2173-2013 Продукты переработки фруктов и овощей. 

Рефрактометрический метод определения растворимых сухих 

веществ 

Массовая доля титруемых 

кислот 

ГОСТ ISO 750-2013 Продукты переработки фруктов и овощей. 

Определение титруемой кислотности 



на 4 листах, лист 3 

1 2 3 4 5 

Массовая доля хлоридов ГОСТ 26186-84 Продукты переработки плодов и овощей, 

консервы мясные и мясорастительные. Методы определения 

хлоридов (аргентометрический метод по Мору) 

Масса нетто ГОСТ 8.579-2019 

Государственная система 

обеспечения единства 

измерений (ГСИ). 

Требования к количеству 

фасованных товаров при 

их производстве, 

фасовании, продаже и 

импорте 

ГОСТ 8756.1-2017 Продукты переработки фруктов, овощей и 

грибов. Методы определения органолептических показателей, 

массовой доли составных частей, массы нетто или объема, п.6 

4 Продукты томатные 

концентрированные 

Органолептические 

показатели 

ТУ 10.39.17-018-43964895-

2020 Продукты томатные 

концентрированные. 

Технические условия 

ГОСТ 8756.1-2017 Продукты переработки фруктов, овощей и 

грибов. Методы определения органолептических показателей, 

массовой доли составных частей, массы нетто или объема, п.5 

Массовая доля сухих 

веществ 

ГОСТ ISO 2173-2013 Продукты переработки фруктов и овощей. 

Рефрактометрический метод определения растворимых сухих 

веществ 

Массовая доля титруемых 

кислот 

ГОСТ ISO 750-2013 Продукты переработки фруктов и овощей. 

Определение титруемой кислотности 

Массовая доля хлоридов ГОСТ 26186-84 Продукты переработки плодов и овощей, 

консервы мясные и мясорастительные. Методы определения 

хлоридов (аргентометрический метод по Мору) 

Масса нетто ГОСТ 8.579-2019 

Государственная система 

обеспечения единства 

измерений (ГСИ). 

Требования к количеству 

фасованных товаров при 

их производстве, 

фасовании, продаже и 

импорте 

ГОСТ 8756.1-2017 Продукты переработки фруктов, овощей и 

грибов. Методы определения органолептических показателей, 

массовой доли составных частей, массы нетто или объема, п.6 

5 Паста томатная 

концентрированная 

Органолептические 

показатели 

ГОСТ 3343-2017 Продукты 

томатные 

концентрированные. 

Общие технические 

условия 

ГОСТ 8756.1-2017 Продукты переработки фруктов, овощей и 

грибов. Методы определения органолептических показателей, 

массовой доли составных частей, массы нетто или объема, п.5 

Массовая доля сухих 

веществ 

ГОСТ ISO 2173-2013 Продукты переработки фруктов и овощей. 

Рефрактометрический метод определения растворимых сухих 

веществ 




